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	УТВЕРЖДАЮ
____________________
_________ ___________
_________


Должностная инструкция № _____
кондитера
______________
______________
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Настоящая должностная инструкция определяет обязанности, права и ответственность кондитера.

1.2. Решение о назначении на должность и об освобождении от должности принимается ________________________ по представлению ____________________________________.

1.3. На должность кондитера назначается лицо, имеющее __________________________
_____________________________________________________________________________.

1.4. Кондитер в своей деятельности руководствуется:
– действующими нормативно-техническими документами;
– _____________________________, локальными нормативными актами организации;
– настоящей должностной инструкцией.

1.5. Кондитер должен знать:
– действующие сборники рецептур, технологические инструкции и правила пользования ими;
– рецептуры и технологические режимы приготовления кондитерских изделий (тортов, пирожных, штучных кондитерских изделий с нанесением рисунка);
– виды сырья, вкусовых и ароматических веществ, разрыхлителей и красителей, используемых для изготовления кондитерских изделий;
– способы отделки изделий помадкой, марципанами, засахаренными фруктами, шоколадом, кремом;
– способы монтажа рисунка на кондитерских изделиях;
– требования, предъявляемые к качеству полуфабрикатов для кондитерских изделий;
– виды брака и способы его предупреждения и устранения;
– принципы работы, правила эксплуатации и обслуживания технологического оборудования;
– правила и нормы охраны труда, техники безопасности и противопожарной защиты.

1.6. Кондитер подчиняется ________________________________________.

1.7. На время отсутствия кондитера (отпуск, болезнь и пр.) его обязанности исполняет лицо, назначенное в установленном порядке.

2. ДОЛЖНОСТНЫЕ ОБЯЗАННОСТИ

Кондитер обязан:

2.1. Выполнять отдельные работы в процессе изготовления тортов, пирожных и фигурного печенья.

2.2. Готовить сиропы и кремы.

2.3. Раскладывать, выравнивать и разрезать бисквит по размерам на пласты для тортов и пирожных.

2.4. Осуществлять набивание или намазывание тортов и пирожных кремом или начинкой вручную или на намазных машинах с регулированием толщины слоя крема или начинки.
2.5. Готовить полуфабрикаты для отдельных видов кондитерских изделий.
2.6. Проверять вес штучных изделий.
2.7. Контролировать по показаниям контрольно-измерительных приборов качество варки сиропа.
2.8. Подавать полуфабрикаты к рабочему месту.
2.9. Вести процесс формования сложнофигурного печенья.
2.10. Наполнять тестом отсадочные мешочки и осуществлять отсадку вручную печенья или пирожных на листы.
2.11. Заполнять цилиндр отсадочной машины тестом.
2.12. Наблюдать за качеством отсадки.
2.13. Снимать с отсадочной машины отформованное тесто и укладывать его на листы.
2.14. Проверять качество поступающего печенья, начинок, кремов.
2.15. Осуществлять пуск и остановку машины для изготовления сандвичей, а также регулирование ее работы.
2.16. Загружать в барабаны обслуживаемой машины кремы или начинки.
2.17. Осуществлять затаривание тортов, пирожных и фигурного печенья.
3. ПРАВА

Кондитер вправе:

3.1. Знакомиться с проектными решениями ___________, касающимися его деятельности.

3.2. Вносить предложения по совершенствованию работы, связанной с предусмотренными настоящей инструкцией обязанностями.

3.3. В пределах своей компетенции сообщать непосредственному руководителю о недостатках, выявленных в процессе исполнения должностных обязанностей, и вносить предложения по их устранению.

3.4. Требовать от ______________ оказания содействия в исполнении своих должностных обязанностей и прав.

3.5. Запрашивать через непосредственного руководителя информацию и документы, необходимые для выполнения своих должностных обязанностей.

4. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ

Кондитер несет ответственность:

4.1. За ненадлежащее исполнение или неисполнение своих должностных обязанностей, предусмотренных настоящей должностной инструкцией, в пределах, определенных действующим трудовым законодательством Российской Федерации.

4.2. За нарушения, совершенные в процессе осуществления своей деятельности, в пределах, определенных действующим административным, уголовным и гражданским законодательством Российской Федерации.

4.3. За причинение материального ущерба в пределах, определенных действующим трудовым и гражданским законодательством Российской Федерации.

5. ПОРЯДОК ПЕРЕСМОТРА ДОЛЖНОСТНОЙ ИНСТРУКЦИИ

5.1. Должностная инструкция пересматривается, изменяется и дополняется по мере необходимости, ____________________________________.

5.2. С приказом о внесении изменений (дополнений) в должностную инструкцию знакомятся под расписку все сотрудники, на которых распространяется действие этой инструкции.

Должностная инструкция разработана в соответствии с приказом _____________________
________________________________________.

СОГЛАСОВАНО

_________________________
______________
_____________
_____________
С настоящей инструкцией ознакомлен.
Один экземпляр получил на руки и обязуюсь хранить на рабочем месте.

Кондитер
______________
_____________
_____________
